Japanese Events Group

Kurs S M

6.Sashimi:
- umiejetnosc krojenia
- kompozycje na talerzu
Czas: 2h
Cena:350,-

7.0strzenie Nozy:

- techniki ostrzenia noza : Ostrzenie nozy na kamieniu
Czas: 1h
Cena:150,-

8.Sktadniki Sushi:

- prezentacja i umiejetny dobér sktadnikow
Czas: 1h
Cena:150,-

9. Kompozycje Sushi na talerzu:

- umiejetnosc utozenia poprawnej kompozyc;ji
Czas: 2h
Cena:350,-

10.Zakupy:

- na co zwraca¢ uwage

- gdzie i jak kupowac produkty
Czas: 1h
Cena:150,-

www.KursSushiMaster.pl



